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1. ZEEZRTMN, SSREIEANGDITET:

A) (1993 {FhEEVE %) (Funerals Act 1993)

B) (2001 FHisik%)  (Film Act 2001)

C) (1984 FEfrfhvkZ%) (Food Act 1984)

D) (1999 {EA AL k%)  (Fair Trading Act
1999)

2. ENENREEG T EN R R E 2 TT?
A) Tl

B) ki

C) ATATALEEEE S A

D) BLEFTAMA

3. N B RBEETE LU EBYP R ?
A) IRALF

B) IBEALSf

C) AMNIARLS

D) JCVEHEA. BRIANIE . ARAT RS IE .

4. A% RBSB T E SR AN VA S R AE K
e

A) BEMEE

B) ‘EAAIENA

C) T KRBT HKFIE LK

D) VLEEHFFI 2 A I = W1 YA

5. “falX” 25U THNE TR ?
A) 50-60°C
B) 5-60°C
C) 25-35°C
D) 0-35°C

6. FLUF W & BB RERI B (A 1314) -
N

HEERE A

BRI

LR

7. UF S —F R R T A DA R R AL BE IR, WTRE
RERNIGHR?

A)  AETF] Bl AR _E YA A A A

B) BT MR AR A K i U

C) Kt s B i B I AR N

D) AbEEahirisT

8. MR R &, WSp, MNP .OWREED:
A) 60°C

B) 70°C

C) 150°C

D) 75°C s i
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9. BRI RES:

A) HBEW

B) KV R R AR ER7E 60°C DL L

C) W HEr IR e Je N e) A 55 72 60°C LLE
D) HHmMEy

10. MR ERZE b RN AN 2 S A 8 S A A«
A) RN A R 2 4 XU

B) MRy, WA, AREREEIEYTH
C) X RePRAENL A

D) R TICEERAMIIEIT UL

E) BAEPTAI

11 W FRERPREMA?

A) WIEEDE LT T

B) AL, MIEHEVE. #hitk, SRJEHIETALT
C) JHNER. WEEE. wbk, K5 AT
D) MIEIHYE. ik, RIGIETHFT

12. BB FELDINEE S, mWHIENAEUTH
LT B #e:

A) AR LG

B) ®RKEZ)E

C) M ARG

D) AbEERAAR LI

E) MLEFrATEL

13. RARFELHRERER BT
A) LBRmlE. KAEMTT Y

B) BRI

C) FEAE I i Jm AR SL A iR

D) LB G AT Ik

14. BAEMRREZIH, FHRMZMH. FEK#HBH

A) ENTHEAK

B) e AT ik A v R S A R 5
C) ‘ez &

D) ‘&fi14 i TRH

15. BEYIHER DX I A7 R %«
A) TEAEFR A LI T

B) AR5 AR fi ek X A5k

C) sEMEI A FIE U

D) LB L

E) & L5 BRI ST



